
【回転寿し処　太平】（加賀温泉駅）

その日に水揚げされた新鮮な魚介類で、ていねいに
お造りしています。数量限定です！

価格：3,080円

休業日：水曜日・木曜日
営業時間：１１時～２１時
０７６１－７２－０１１７

【お食事処　桝屋】（片山津温泉）
季節の新鮮な魚介類をふんだんに使っています。
ちらしに使う玉子も地元の卵を使用し、定食なども
地元食材にこだわっています。

価格：1,980円（税込）

休業日：木曜日(月1回不定休あり)
営業時間：
１１時３０分～１４時３０分
１７時～２０時３０分

【寿司処　平八】（山代温泉）

近海の魚介類を中心に高級すしネタを
ふんだんに使った贅沢な海鮮ちらしです。

価格：3,630円（税込）

休業日：月曜日 /日曜日ランチのみ（夜は休み）      
営業時間：１２時～１３時３０分、１８時～２１時

【おばんざい今昔　いちごいちえ】（片山津温泉）
天然の北陸の鮮魚を使った海鮮丼。季節ごとの旬の鮮魚が楽しめる一品。
ランチタイムなら小鉢や碗物などが付いた御膳スタイルも。

【お食事処　しんとく】（橋立漁港）
「売り切れ御免！」マルヤ水産直営だから、
今日の新鮮な地魚を「漁師の飯」風で頂く海鮮丼。

価格：2,700円（税込）

休業日：火曜、水曜日
営業時間：１１時～１５時(入店は14時45分まで)　　　　　
０７６１－７５－１４８８
　　

【割烹　加賀】（山代温泉）

新鮮な魚介をつめこんだ海鮮丼。ご飯は石川県産
コシヒカリで、ひじきを混ぜ込んだもの。
地元のしょうゆをかけてお召し上がりください。

価格：2,800円（税込）

休業日：月曜日の夜
　　　　火曜日（不定休）
営業時間：１１時～１４時
　　　　　１７時～２２時
０７６１－７６－０４６９　　　

※並海鮮ちらし（みそ汁付き）
　価格：2,530円（税込）　

【くいもん家 ふるさと】

価格：2,980円（税込）～

休業日：不定休(公式HPをご確認ください)
営業時間：１１時～１５時、１７時～２1時
０７６１－７３－１１３５　　

 ０７６１－７６－１０１４（電話で要問合せ）
 ※カード払い不可・駐車場は２台あります。
 ※4名以上は、ご予約してください。

０７６１－７４－８８０９

加賀海鮮丼 

海鮮丼
（つけもの、汁付き）

太平の海鮮丼
（汁付き）

浜 弁 当
（小鉢、汁付き）

漁師の海鮮丼

特上海鮮ちらし
（味噌汁付き）

海鮮いろどりちらし定食
（汁物、小鉢付き）

（汁付き）

（加賀温泉駅）

（税込）

※2025年4月現在の情報です。状況により
　変更になる場合があります。
※事前のご予約をおすすめします。
※写真はイメージです。

価格：2,600円（税込）
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休業日：火曜日
営業時間：１１時３０分～L.O１4時30分
　　　　　１８時～終了時間は要問合せ
０７６１－７４－８５６４
　　

北陸の鮮魚を中心に、当日のおすすめ魚介を８種類以上使用した
”豪華海鮮丼”温泉地ならではの桶盛り海鮮丼です。

（ネタが無くなり次第終了）


